
 R E S T A U R A N T E  F O R E S T I E R  
 

 
 

(½) Los platos señalizados, también pueden solicitar media ración, el PVP de éstos será el 70% 
Precio Cubierto     3€ / persona         

 
 7% IVA NO INCLUIDO  
 
 

E N T R A N T E S  

Ensalada Vegetariana con Maíz Dulce, Calabacín y Huevo Duro  (½) 12€ 

Carpaccio de Bacalao con Tomate Confitado y Vinagreta a la Miel y Canela   (½) 16€ 

Crema Fina de Calabaza Violín con Foie Poêlée(½) 14€ 

Coca de Pulpo con Escalibada y Mayonesa de Cebollino (½) 18€ 

Huevo Poché en Tempura con Sobrasada sobre Patatas Confitadas  12€ 

Arroz Caldoso con Pescado de la “Lonja“ (½) 21€ 

  

P L A T O S  P R I N C I P A L E S  

Lubina a la Plancha con Zanahorias Baby y Tirabeques (½) 28€ 

Rodaballo con Pastel de Polenta, Queso de Cabra y Pétalos de Tomate (½) 28€ 

Medallón de Ternera Lechal con Salsa de Colmenillas y Patatitas al Vapor (½) 25€ 

Carré de Cordero con Costra de Aceitunas Negras y Berenjena Confitada (½) 26€ 

Solomillo de Ternera con Puré de Patatas Bicolor y Verduritas (½) 30€ 

  

P O S T R E S  

 

Baba al Ron con Piña Asada y Helado de Coco     10€ 

Pastel Caliente de Avellanas y Frambuesa   10€ 

Sablé de Queso y Frambuesas con Higos (½) 10€ 

  Dacquoise Crujiente de Chocolate con Helado de Avellanas (½)  10€ 

Nuestra Selección de Fruta de Temporada (½)  9€ 


